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Top-Qualitat und
treue Kunden verpflichten

Vor mehr als zwanzig Jahren fuhren Kithi Hanni und Familie aus Noflen im Giirbental an
einem Dienstag erstmals an die Thuner Linggasse zMdrit. Und nun sind es auch schon wieder
zehn Jahre, seit die Hinnis Samstag fiir Samstag zusatzlich auf dem Thuner Rathausplatz ihren

rossen Stand aufschlagen. Mit frischem Bio-Saisongemiise aus eigenem Anbau, freundlichen
E’erkiuferinnen und einer auserwihlten Produktpalette der Biofarm. Sohn Bernhard hat gerade
beim Patentamt ein neuartiges Gerat zur Bekampfung der Blacken angemeldet.

Darin sind sie sich einig, Mutter Kdthi, die
treibende Kraft in der Familie, und Sohn
Bernhard, der gewiefte Tiiftler, begeisterte
Biobauer und Gemiisegértnermeister: «Wir
brauchen mit unserem Gemiise keine Angst
vor fallenden Zllen zu haben.» Kein Grund
auch, mit den anderen Gemiislern aus Pro-
test auf die Strasse zu gehen, obwohl Bern-
hard sieht, wo die Kolleginnen und Kollegen,
die mit ihrer Massenware vom Markt abhin-
gig sind, der Schuh driickt. Und die Angst vor
der Zukunft wiirgt. «Wir sind mit unserem
Gemiise nur unseren direkten Kundinnen
und Kunden verpflichtet. Wir sind nur ihnen
gegeniiber fiir unsere Preise verantwortlich.

Und wir stehen mit unserem Namen fiir un-
sere Qualitdt», sagt Kdthi Hinni.

Thr Schurz ist wie die Schiirzen der an-
deren Frauen, die am grossen Stand auf dem
Thuner Rathausplatz Gemiise verkaufen,
mit «Hinni Noflen» und einem stilisierten
Riiebli bestickt. Dieses Logo hat Bernhard
entworfen. Am Stand stehen die Kundinnen
und Kunden reihenweise an. Geduldig. Alte-
re Frauen und Ménner, die seit Jahren schon
bei Hannis einkaufen, jiingere Familien, oft
mit Kindern. Seit 20 Jahren bekommen die
Kinder am Stand von Hinnis jeweils ein Voll-
kornstingeli der Biofarm. Mutter und Sohn
lachen sich an. Bernhard sagt wieso: «Da
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kann es dann eben vorkommen, dass Kinder
an einem normalen Abendverkauf, wenn
Mutter in Thun einkaufen geht, auf sie zu-
stiirzen und ein Stdngeli wollen. Und die El-
tern wissen oft nicht, wer die Frau da ist, weil
sie ja keine Schiirze trégt.»

Kithi Hinni hat Girtnerin gelernt und
bei Hinnis in.Noflen eingeheiratet. Zusam-
men mit ihrem Mann Hans hat sie bald nach
der Heirat den Hof {ibernommen. Kurzfristig,
wegen eines Unfalls und dem friihzeitigen
Tod des Schwiegervaters. Harte Zeiten seien
das gewesen. Ein Jahr hitten sie beide noch
konventionell gebauert, dann, 1970, auf Bio-
landbau umgestellt. In Zeiten also, wo es in

Hochbetrieb auch
am Hanni-Stand
auf dem Thuner
Rathausplatz.
Kathi Hanni holt
sich hier die Kraft
fiirs Leben.
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der Schweiz erst wenige gab, die Gleiches ta-
ten. Das hiitten sogar die Kinder in der Schu-
le zu spiiren bekommen. Und Hans Hinni
beim Abliefern der Biomilch in die konven-
tionelle Késerei.

Bis 1999 standen zwar bei Hans Hinni
noch Kiihe im Stall, aber einen Grossteil der
Arbeit steckte die Familie schon frith ganz
bewusst in den Anbau von Gemiise. Zuerst
kurz fiir die Saftproduktion von Edensifte im
Anbauvertrag der Biofarm, rasch einmal fiir
den Direktverkauf am eigenen Marktstand in
Thun. Denn das Erdffnen eines Hofladens
kam nicht in Frage. Zu abgelegen steht das
Heimet der Hinnis, oberhalb ‘Noflen, am
Waldrand. Kithi Hanni: «Es wire wenig
sinnvoll gewesen, die Leute mit den Autos zu
uns zu locken. Also sind wir dann mit unse-
rer Ware zu unseren Kundinnen und Kunden
gegangen.» ‘

Sie halten den Hinnis seit Jahren die
Feue. Nehmen in Kauf, dass es stets zu we-

1g Bioeier gibt, da der Hiihnerstall bei Hin-
nis nur fiir 60 Hihner gebaut ist. Und sie
warten auf die Hanni-Tomaten, bis sie na-
tiirlich gereift sind und nicht in geheizten
Treibhdusern friih gereift wurden. An Pfings-
ten gab es bei Hannis deshalb noch keine To-
maten, dafiir aber griine Biospargeln. Wenn
auch nur wenige, obwohl eigentlich Ernte-
zeit wiire. «Das Spargelhdhnchen, ein 1 ¢cm
langer Kiifer, hat von einem Tag auf den an-
lern das ganze Spargelfeld befallen und die
spitzen abgefressen. Wir mussten das Feld
wuerst mit einer Gasflamme abbrennen und
lann auf die nichsten Spargeln warten», er-
@@hlt Kdthi Hanni. Auch dafiir hitten die
{undinnen und Kunden Verstindnis. Und
reuten sich auf den Tag, wo es wieder Spar-

In hat bei Hannis. Dafiir stehen sie dann
riithmorgens schon an. Am Dienstag an der
dnggasse in Thun, am Samstag auf dem
tathausplatz. :

Hier, am Stand, tanke sie Kraft fiir die
anze Woche, sagt Kithi Hanni. Hier bei den

undinnen und Kunden. Sie weiss sehr wohl,
ass sie und ihr Mann, der Biobauer, in den
tzten Jahren sehr grosse Verénderungen im
etrieb in Kauf nehmen mussten, und natiir-
ch sei es ihm schwer gefallen, zuletzt die
tihe wegzugeben. Aber beides ging nicht
iehr gleichzeitig. Und Bernhard, der den
etrieb {ibernehmen und weiterfiihren wird,
ar oft in Gemiisekulturen, selten aber im
all anzutreffen. Ein Zeichen, das sie beide
sstarkt hitte. Der Stall wurde unldngst ab-
irissen und in Riistrdume umgebaut. Bern-
ard hat schon viel ausprobiert um vielleicht

sogar Rohstoffe fiir Biofarm-0le anbauen zu
kdnnen: Sonnenblumen, Disteln, Kiirbisse.
Dies ist heute bei Hannis leider noch kaum
méglich. Zu stotzig das Land, zu feucht das
Klima, zu unterschiedlich die Boden.

Mutter Kithi sagt, sie miisse wohl lang-
sam wieder am Stand helfen gehen. Und ob
er, Bernhard, denn noch von seiner Erfin-
dung erzihlen wolle. Bernhard will, weil das
Patent seit Marz angemeldet ist. Und damit
Sicherheit besteht und das Bediirfnis, bald in
Serie produzieren lassen zu kénnen. Zum
Wohl vieler Biobzuerinnen und Biobauern.
«Wir haben auf unseren Feldern in Noflen
ein echtes Problem. Und das, wie viele ande-
re auch: Die Blacken, ein listiges, wuchern-
des Unkraut. Ich habe schon in der siebten
Klasse mit dem Entwickeln eines Geriits ge-
gen die Blackenplage begonnen.» Heute gibt
es einen Prototypen. Angefertigt von ange-
henden Elektroingenieuren der Fachhoch-
schule beider Basel in Muttenz. Im Auftrag
und unter Anleitung von Bernhard Hinni,
Die Wurzeln der Blacke werden mit einem
elektrischen Reiz zum Zelltod gebracht.
Bernhard Hinni: «Es mag zwar vom streng
biologischen Gedanken her zuerst etwas
widersinnig scheinen, wenn man eine hohe
Spannung mit kurzen Impulsen durch eine
Wurzel jagt, aber es scheint mir vom bio-
logischen Gedanken her nicht widersinnig,
wenn wir damit auch in IP-Betrieben die
Chemie ausschalten kénnen. Und es dem
Biobauern beim Bekdmpfen der Blacken viel
ringer geht als heute.» Das sei doch allemal
ein Gewinn.

Hinni hofft nun auf einen baldigen
Feldversuch der Forschungsanstalt fiir biolo-
gischen Landbau FiBL und das Interesse ei-
ner Firma, das Gerit in Serie zu bauen. «Ich
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habe den Ingenieuren gesagt, dass das Gerit
mit Akku 5 bis 7 Kilo leicht und fiir den Bau-
ern erschwinglich sein muss. Jeder muss es

sich leisten kinnen. Es soll also durchaus in

Massen verkauft werden kénnen.»

Womit der «elektrische Blackenbekzimp-
fer» von Bernhard Hinni das erste Massen-
produkt von Hannis aus Noflen wire. Und
trotzdem ein Unikat auf dem Markt.

Beat Hugi fiir bio.logisch

Fiir einen Hof-
laden zu abgele-
gen: Der kiirzlich
umgebaute
Hénni-Hof ober-
halb von Noflen.
In den friheren
Kuhstillen wird
heute Biogemiise
geriistet.

Tiftler Bernhard
Hanni mit seinem
Prototypen: dem
Elektro-Blacken-
bekdmpfer. Bald
soll er in Serie
gebaut werden.




